G
LASSALA

CONTEMPORARY GARDEN & GRILL

Nuestro surtido de pan de pita con salsa ramallet picante, chutney de albaricoque
de Porreres y salsa de yogur y hierbabuena.

Mutabal de berenjena, granada, queso de cabra con zumaque, salsa de sésamo y hojas frescas
de hierbabuena.

Hummus de garbanzos, calabaza asada, tabulé de pimiento rojo, fresas, cebolla roja, ensalada de perejil
y menta y garbanzos crujientes.

Rebozada de especias y salsa de sésamo y clircuma.
Con romescu de Chipotle.
Lomo de cordero con yogur y hierbabuena.

Rape con mojo con marinado de azafran.

Fresas salteadas con vinagre y panacota de albahaca.

Los platos se sirven al centro para compartir, 1 plato cada 2 personas,
en caso de nimero impar se redondea al alza.
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CONTEMPORARY GARDEN & GRILL

Nuestro surtido de pan de pita con salsa ramallet picante, chutney de albaricoque
de Porreres y salsa de yogur y hierbabuena.

Aguacate a la parrilla y embadurnado en mojo picon, pico de gallo, yuca frita y causa limena.

Colinabo verde, zanahoria, pifiia, mango, alifio de chile y cacahuetes picantes.

Con curry y mayonesa de aji amarillo.
Glaseada con miso, sésamo y cilantro.
Presa de cerdo ibérico marinado a la vietnamita.

Pulpo con vinagreta de aji amarillo.

Pina asada al ron Amazona , helado de coco, miel de hierbas y salsa de chocolate y maracuya.

Los platos se sirven al centro para compartir, 1 plato cada 2 personas,
en caso de numero impar se redondea al alza.




